

JULEMENY
	Julelunsj 2025

varmt
Vårt eget fantastiske pinnekjøtt fra Lifjell lam
Tradisjonell svineribbe, langtidsstekt med sprø svor
Kålrabistappe, rødkål, rosenkål
Kokte poteter med persillesmør
Kaldt
Utvalg av spekemat
Utvalg av oster med aprikoser i vin
Gravlaks med dill, einebær, concac og sennepssaus
Roastbeef med karamellisert løk
Eggesalat med pepperot, curry og gressløk
Waldorfsalat 
Focaccia, aioli, tapenade og pesto.
Pris kr 629,-


	Julen 2025 full pakke

Varmmat:
Vårt fantastiske pinnekjøtt
Tradisjonell svineribbe, langtidsstekt med sprø svor
Kålerabistappe tilsmakt pinnekjøttkraft og muskat
Hjemmelaget rødkål tilsmakt julens krydder
Sosisser og medisterkaker
Brun julesaus
Poteter vendt i smør og bladpersille 
Kaldmat:
Fenalår, morrpølser og spekeskinke
Roastbiff serveres med remulade, syltet agurk og stekt løk
Gravet laks serveres med sennepsaus
Røket laks serveres med eggerøre tilsmakt gressløk
Kremet potetsalat med purreløk
Julesylte og lammerull serveres med honning og sennep
Majones og rømme
Brødbuffet med rugbrød-julebrød-og vårt eget krydderbrød
 Dessert:
Hjemmelaget riskrem med rørte jordbær

Pris kr 997 	


	Julen 2025 julebord

Varmmat:
Vårt fantastiske pinnekjøtt fra lokal leverandør
Tradisjonell svineribbe, langtidsstekt med sprø svor
Kålerabistappe tilsmakt pinnekjøttkraft og muskat
Hjemmelaget rødkål tilsmakt julens krydder
Sosisser og medisterkaker
Brun julesaus
Poteter vendt i smør og bladpersille 

Dessert:
Hjemmelaget riskrem med rørte jordbær
 
Pris kr 839,-


	Juletapas 2025

Varmmatmat
Fransk andeconfite 
Ribbe confite med med hoisanglace
Dadler svøpt i bacon
Lam i hvitløksmiso  
Tigerreker i shiso og chili
Kremet dillpoteter med sennep

Kaldmat
Utvalg av oster med fiken, aprikoser og karamelliserte pekannøtter
Utvalg av spekemat med flatbrød og rømmekolle 
Hjemmelakst gravlaks med dill, einebær, Cognac, sennepssaus
Vår hjemmelagede fjellsild, sennepsild og tomatsild
Eggesalat, waldorfsalat, og potetsalat
Focaccia, aioli, tapenade, chilidipp og pesto

Pris kr 734,-









